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  Jelgavas īpašais piedāvājums, lai Jums atgādina par varenās Kurzemes hercogistes galvaspilsētas vēsturi - 
„Hercoga bura” ir īpaši marinēta cūkgaļas karbonāde ar kauliņu (250g.), cepta krāsnī, pasniegta ar karamelizētiem skābiem kāpostiem, ceptiem kartupeļiem, kāļiem, sīpoliem un burkāniem. Papildināta ar brūkleņu biezeni un mārrutkiem              6.50 Euro                                                                                   
Iepriekš piesakoties „Hercoga buru” pasniegsim ceptu lielā gabalā, kā paša Hercoga laikā

 „Šarlotes skūpsts” ir  olu-biezpiena krēma, sārto ogu un ābolu putotas sulas kārtojums bagātināts ar maigu dzintarogu biezeņa mērci                                                                    2.50 Euro
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Kurzemes un Zemgales Hercogs Jēkabs valdīja no 1638. – 1681. gadam. Šajā laikā viņš būtiski modernizēja savu valsti – tika radītas 70 manufaktūras, uzbūvēti vairāk kā 135 kuģi, attīstīta pilsētu amatniecība, celtas baznīcas un skolas. Hercoga tirdzniecības flote bija lielākā Baltijas jūrā un izvadāja hercogistes ražojumus uz daudzām pasaules valstīm.
Hercogs Jēkabs 1645. gadā apprecējās ar Brandenburgas-Prūsijas princesi Luīzi Šarloti, kura bija guvusi lielisku izglītību, izcēlās ar asu prātu un dotībām finanšu operācijās.

Jēkaba un Šarlotes laulība bija laimīga un tika svētīta ar deviņiem bērniem. 
Ēdienu receptes izstrādājuši Jelgavas Amatu vidusskolas Pavāru specialitātes skolotāji kopā ar Jelgavas kafejnīcu un restorānu pavāriem.
Nedaudz no mūsu vēstures

Kafejnīca „Zemnieka cienasts” celta, lai saīsinātu zemnieku saimniecībā „Līči” audzēto dārzeņu ceļus līdz ēdājam, lai spirdzinātu garāmbraucējus.
Draugu pierunāti 1997. gada 1. novembrī iedzinām pirmo mietiņu pamatu kontūrā, bet jau 18. novembrī svinējām spāru svētkus. 1998. gada 6. jūnijā pašrocīgi iekārtotajā kafejnīcā cienājām iedrošinātājus un palīgus.
1999. gada aprīlī iešūpojāmies šūpolēs un karuselī.. Maijā pabeidzām virtuves paplašināšanu.

1999. gadā stādītie vītoliņi un arī eglītes pieņemas spēkā un zaļumā. Parks aiz lielceļa veidojas arvien interesantāks - ir atpūtas vieta pastaigu cienītājiem, puķu lasītājiem un putnu dziesmu klausītājiem.
2000. gadā piebūvējam Viesistabu un sākam apkalpot viesus pie galdiņiem.
Arvien vairāk viesi vēlas svinēt ballēties, tādēļ piebūvējam - Godu zāli 2003. gadā, ko atklājam kafejnīcas 5 gadu jubilejā. 

Paplašinām rotaļu laukumu bērniem, kas domāts mūsu viesiem. No 2005. gada parkā saimnieks ar traktorvilcieniņu „Lecīgā slieka” vizina bērnus un vecākus, bet 2007. gada pavasarī uzstāda gaisa vagoniņus „Velohopteris” un slidkalniņu ar ragavām vasaras sezonā. 2008. gada pavasarī peld laiviņas baseinā. Ir arī sliežu drezīnīte, dažādi karuseļi, minigolfs, veiklības takas un neskaitāmas šūpoles. 2012.gadā ierīkotais HOPmatracis aicina izlēkāties visu ģimeni, pat veselu klasi vienlaicīgi. Ja pēc tam ir palicis spēks un laiks var pābaudīt kāju spēku braucienā ar blakusbaiku vai velociklu. Bērnu kolektīvu un ģimenes jubilejām ierīkojam piknika vietas. Un viss zaļā pļavā!
Naktsmītnes piedāvājam „Naktsmājiņā” un no 2015. gada romantiskajā „Senlīču” viesu mājā.

Pateicoties ES līdzfinansējumam izdevies ierīkot apgaismotus, bruģētus pastaigu celiņus un auto stāvlaukumus. 2014. gadā ierīkojām elektroauto uzlādes vietu. Ar koka kuģīti „Frīda” aicinām ekskursijā pa Vircavu un Lielupi kopā ar zinošu gidu.
Esam lepni un pateicīgi par daudzajām atzinībām no Jelgavas novada un pilsētas, kā arī Latvijas sabiedrības. Lai mums izdodas!

Kas tos priekus piedzīvojis, tas atgriežas vēl un vēl!

„Zemnieka cienasts”, Naktsmājiņa”, neliela pirtiņa – tālrunis - +371 20455402

Kuģītis „Frīda”, viesu māja „Senlīči”- tālrunis - +371 29486086
Aukstās uzkodas

· Lauku zaļumi ar aveņu etiķī marinētu sarkano lauku bieti ar novadnieku gatavotu lauku sieru un medus mērcīti   
          
                                    3.50 Euro
· Zaļumu, tomātu, gurķu un redīsu salāti ar brieža gaļas šķēlēm un zaļumu mērci                                         3.70 Euro

· Cēzara salāti ar bekona pārslām, ķiploka grauzdiņiem un pikantu mērci                           3.70 Euro

pēc izvēles: ar apceptu vistas fileju                            4.70 Euro



ar apceptām tīģergarnelēm                         6.05 Euro
· Jauktie lapu salāti ar jūras veltēm apelsīnu ziedu medus-sinepju mērcē                                                       4.50 Euro
· Jauktie lapu salāti ar vītinātām ogām un viršu medū glazētu vistas fileju
                             3.80 Euro
· Laša tartars ar lauku krējumu, dillēm 
un grauzdiņiem (4 gab.)
                             3.55 Euro
· Ķiploku grauzdiņi ar krējumotu jogurta mērci






                                           1.85 Euro
· Pašu cepta maizes izlase ar zaļumu sviestu

                                                                             1.25 Euro
Priecājamies par novadnieku sarūpētām veltēm piedāvājam tās Jums nobaudīt.
(zaļumi, dārzeņi, kazas siers)
Karstās uzkodas.
· Rīspapīra veltnīši pildīti ar smaržīgiem sutinātiem dārzeņiem

                             3.65 Euro
· Cepts ziedkāposts ar saldkrējuma lazdu riekstu mērci                                                         3.30 Euro
· Grūbu un pupiņu risoto ar lauku sieru     4.50 Euro
· Cepts svaigais lauku siers ar mūsmājās augušām avenēm mērcē 
                                                                     3.05 Euro
· Laša filejas stienīši lapu mīklā ar ziedu medus – sinepju mērci (4 gab.)                                5.00 Euro
· Vistas filejas žuliēns kārtainās mīklas groziņā






                                          3.00 Euro
· Sēņu žuliēns kārtainās mīklas groziņā







                                          2.60 Euro
· Cauraudzītī ceptas vistu akniņas ar mūsmājās ceptiem kartupeļu čipšiem                                  3.00 Euro
· Kartupeļu pankūkas ar lauku kūpinājumu, 

krējuma zaļumu mērci
                            4.25 Euro
· Kartupeļu pankūkas ar ceptu lasi krējuma mērcē




                                                  4.85 Euro
No Zemgales tīrumiem kartupeļi, dārzeņi, smiltsērkšķi un lauku siers.
Zupas
· Ingvera - vistas dzidrā zupa ar pašmāju 

cāļu - garneļu pelmenīšiem                                2.50 Euro
· Jūras velšu zupa ar burkāniem, puraviem 

un saldo krējumu

                                     2.70 Euro
· Latvijas jēra zupa ar rozmarīnā 
apceptu maizīti

                                     2.85 Euro
· Dienas zupa


                     1.50 - 1.85 Euro
½ porcijas cena
                           0.90 - 1.11 Euro
„Kas viens pats ēd, tas sevi nevis stiprina, bet nogurdina, tā ir pamatīga darbošanās nevis spēles, kas jāpiedzīvo garam... Veselības formula, kura šķiet, ir vislabākajā saskaņā ar cilvēci, ir lieliska maltīte teicamā un iespējami daudzveidīgā sabiedrībā”
I. Kants.

Ēdieni gatavoti uz grila

· Grilēti lauku dārzeņi

                    2.20 Euro
· Grilēta laša fileja ar timiānu                   5.55 Euro
· Grilētas karaliskās tīģergarneles marinētas 

chilli ingvera mērcē

                    5.05 Euro
· Grilēta vistas fileja

                    4.55 Euro
· Grilēta brieža gaļa                                   6.00 Euro
· Piparots liellopa gaļas steiks                   7.70 Euro
· Marinēta grilēta kakla karbonāde
          3.85 Euro
Īpašs piedāvājums ģimenei

Ģimenes komplekts (2 pieaugušie + 2 bērni) – cepeškrāsnī cepti kartupeļi, kartupeļi frī, olā un mandeļu skaidiņās gatavoti dārzeņi, cūkgaļa (200g), vistas gaļa (200g)
19.00 Euro

Kopā ar draugiem gribam papriecāties par vasaru un vakaru pavadīt ārā puķu dārzā. 

Zivju pamatēdieni

· Grilētas karaliskās tīģergarneles ar tadziki mērci

                                                                                5.60 Euro

· Marinētas tīģergarneles lapu mīklā ar viršu medus sinepju mērci 
                              6.05 Euro
· Tvaikota laša fileja ar sviesta ķirbju mērci
                              
                                     6.60 Euro
· Krāsnī cepta skrejMenca ar baltvīna citronzāles mērci                                                         5.00 Euro
· Pannā strauji apceptas Latvijas lielās reņģes ar krēmīgo baltvīna kaņepju mērci
                                                                                         3.40 Euro
· Krāsnī gatavota vesela Dorada ar baltvīna             citrona mērci
                                          7.30 Euro
· Sautēta zivs fileja ar dārzeņu šifonādi







                                         4.30 Euro
· Varavīksnes forele cepta ar mandeļu skaidiņām 

                                                                              6.80 Euro
Svētkus svin tas, kuram ir pamats priekam un kurš labprāt šo prieku dala ar ģimeni, draugiem un saviem viesiem. Viņam ir patika un gandarījums iepriecināt pārējos, prieks draugu lokā sēdēt pie viesu galda, ieturēt maltīti, baudīt un interesanti sarunājoties aizmirst par laiku.

Pastas

· Pasta penne ar lauku kūpinājumu, meža sēnēm, 

saldkrējuma mērci

                                     4.00 Euro
· Pasta karbonada ar olu un kūpinātu gaļiņu 






                                          3.50 Euro
· Ravioli ar spinātiem un sieru pasniegti ar  krējumotu siera mērci                               4.20 Euro
· Ravioli ar brieža gaļu un krējumotu siera mērci
                                                                                4.20 Euro
Radoši cilvēki izceļas ar to, ka viņi labprāt nomaina ierasto pret kaut ko jaunu. Kopīgas vakariņas labā sabiedrībā ir piemērotas kādam jautram, laimīgam vakaram bez televizora. Tās var būt atmiņas par skaistajām stundām, vai kopīgi sapņi, tas ir atkarīgs no tiem, kuriem šobrīd ir laiks sev pašiem.


Gaļas pamatēdieni
· Jaunlopa filejas steiks ar meža sēņu mērci                             
                                                                                                                 8.80 Euro
· Strauji apceptas jaunlopa filejas strēmelītes sarkanvīnā ar dārzeņiem                            7.80 Euro
· Lēni gatavots jēra šķiņķis ar cepešgaļas kaņepju mērci




                             7.25 Euro
· Latvijas brieža gaļas šķiņķis sautēts ar smiltsērkšķiem un kadiķogām                             5.80 Euro
· Citronzālē un ingverā marinēta tītara gaļa uz iesmiņa ar apelsīnu mērci                          4.50 Euro
· Krāsnī cepta vistas fileja dažādu ziedu medus sinepju glazūrā ar ķiršiem                                 4.00 Euro
· Vistas fileja gatavota pannā ar pikantiem dārzeņiem un wok nūdelēm                                5.85 Euro
· Cūkgaļas filejas medaljoni bekonā ar krējumotām lauku pupiņām       

                              4.80 Euro
· Marinēta cūkgaļas karbonāde ar grudu sinepju mērci un sīpolu marmelādi                                  4.00 Euro
· Mežacūkas šķiņķis gatavots zemos grādos ar krējumotiem lauku sīpoliem
un mārrutku krēmu              


                                                                                   5.40 Euro
· Cūkgaļas kakla karbonādes šašliks ar marinētiem sīpoliem                                                     4.40 Euro
Īpašs piedāvājums ģimenei

Ģimenes komplekts (2 pieaugušie + 2 bērni) – cepeškrāsnī cepti kartupeļi, kartupeļi frī, olā un mandeļu skaidiņās gatavoti dārzeņi, cūkgaļa (200g), vistas gaļa (200g)

19.00 Euro
Svētki nav pārēšanās vai dzeršanā. Par spīti grieķu Dieva Dionīsa daudzināšanai un vēlīno viduslaiku dzīrēm ar milzīgajām gaļas porcijām un lielajām alus mucām, šobrīd svinības nav nekāda izēšanās un izdzeršanās. Esam priecīgi un atviegloti, ka mūs vairāk vilina daudzveidīgs un interesants nekā vienveidīgs, bet apjomīgs ēdiens. Kurš gan atteiktos baudīt pasniegto ēdienu dažādību? 
Mēs priecājamies par iespēju gatavot pārmaiņām bagātas ēdienus un iepriecināt gardēžus svinot svētkus. 
Medus no vietējiem zemniekiem, medījumi no briežu dārza „Rudiņi”

Piedevas
· Lauku zaļumu salātu plate
                             3.00 Euro
· Gurķu tomātu salāti ar lauku krējumu 

un sīpoliem



                             1.70 Euro
· Krāsnī gatavoti lauku dārzeņi ar medu un graudu sinepēm                                         2.20 Euro
· Kartupeļu biezenis                                   2.00 Euro
· Krāsnī cepti kartupeļi  

                               1.50 Euro
· Frī kartupeļi



                             1.50 Euro
· Rīsi





                    1.00 Euro
Mērces 
· Graudu sinepes majonēzes mērci                        1.00 Euro
· Tomātu mērce



                             0.50 Euro
· Majonēzes mērce


                             0.50 Euro
· Jogurta-krējuma mērce

                             0.50 Euro
No Zemgales tīrumiem kartupeļi, dārzeņi, medus.
Deserts
· Karstā franču šokolādes kūka ar saldējumu






                                          2.70 Euro
· Lapu mīklā cepts ābols ar vaniļas mērci







                                          2.70 Euro
· Biezpiena deserts ar aveņu mērci                     2.50 Euro
· Saldējums „Aļaska” –
saldējums ceptā bizē cepurītē                           3.50 Euro
· Mango ar ananāsu siltā mērcē pasniegts ar  vaniļas saldējumu
 

                             3.50 Euro
· Saldējuma izlase             
                             3.00 Euro 
· Saldējuma kokteilis

                            2.25 Euro 
½ porcija


                            1.60 Euro
Dienas kūka

Cepumiņi un plātsmaizes, ko sarūpējušas mūsu konditores Jūsu priekam un labsajūtai
Šajā brīdī mēs izbaudām mieru un sajūsmu, sajūtam eņģeļu pieskārienu. 

Bērnu ēdienkarte

· Gaļas bumbiņas ar kartupeļu biezeni un svaigu tomātu krējuma salātiem

                                        3.00 Euro
· Cāļa gaļas salmiņi ar frī kartupeļiem un svaigu gurķu salātiem



                         3.00 Euro
· Spagetti tomātu mērcē ar parmezāna sieru






                                          2.50 Euro
· Mini ziedu maizītes burgers ar putna gaļas kotletīti                                               3.30 Euro
· Desertā mūsmāju saimnieces koptu ogu zupa ar saldējuma bumbiņu                                                 2.00 Euro
Bērna dzimšanas diena...

Visiem tie ir jautri svētki – vecākiem, tantēm, krustvecākiem, kaimiņiem, vecvecākiem un visiem kas palīdz sagatavošanas darbos: palīdz dekorēt, klāt galdu, vārīt, cept, zīmēt galda kartes. Un, protams, bērniem, kuri ir tik satraukušies, ka iepriekšējā vakarā nav noliekami gulēt.







